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Der Newsletter ist im generischen Maskulinum verfasst, um den Lesefluss zu erleichtern. Es sind grundsétzlich
Personen aller geschlechtlicher Ausrichtungen eingeschlossen.

AKTUELLES

Neue Homepage fiir die Hessische Milch- und KasestraBe

[, Fir die Hessische Milch- und KasestraRe gibt es nun eine

eigene Homepage. Der Themenbereich wurde aus der Website
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und-kaesestrasse.de zu erreichen. Neben Informationen zur
Hessischen Milch- und Kasestralie ist eine interaktive Karte, in

Partner aus einer bestimmten Region, nach Angebot oder nach
Namen gesucht und gefunden werden. Natirlich kénnen auch die Faltblatter der sieben Etappen
heruntergeladen werden.

Roadtour - Hessische Milch- und Kasestrale

Parallel zur neuen Homepage wurde eine Social Media-Kampagne rund um die
" Hessische Milch- und Kasestralle gestartet. Unter dem Namen ,,Roadtour - Hessische
Ou Milch- und K&sestraRe” wurden sieben Partnerbetriebe — aus jeder Etappe einer —

Hessische Milch & KasestraBe

besucht. Die sieben Betriebe haben unterschiedliche Schwerpunkte, so dass die
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Vielfalt der Partnerbetriebe dargestellt werden kann. Insgesamt werden 19 Reels und 32 Fotobeitrage auf
Instagram unter @milch.hessen und auf Facebook unter @milchhessen ausgespielt.

Foto-Kalender zum Ausdrucken ,Haltung zeigen 2025“

HALTUNG ZEIGEN Der Kalender 2025 ist da! Wieder ist er aus einem Fotowettbewerb
entstanden, den das Innovationsteam der Landesvereinigung Milch Hessen
e.V.im Jahr 2024 ausgerufen hat.

Die Haltungsumwelt unserer Kihe und Kalber ist ein wichtiger
Tierwohlfaktor. Mit unserem Jahreskalender wollen wir Einblick in die

vielfaltigen Aspekte der modernen Haltung von Kiihen sowohl in den

KALENDER 2025

verschiedensten Stallen und Stallbereichen als auch auf der Weide geben
und zeigen, dass die Technologie auf vielfaltige Weise Einzug gehalten hat. Die moderne Tierhaltung hat viel zu
bieten und wir wollen die Haltung zeigen! Der Jahreskalender ist wieder zusammengestellt aus Einsendungen
unserer Leserinnen und Leser auf unseren Social-Media-Kanalen. Ein besonderer Dank an alle Einsender, die fir
uns moderne Haltung im Bild festgehalten haben. Der Jahreskalender 2025 steht zum Selbstausdruck auf unserer
Homepage zur Verflgung. www.milchhessen.de//fotokalender-2025

VERANSTALTUNGEN

07.-08.Januar 2025 | Grundkurs Speiseeis handwerklich hergestellt | Fuldatal - Simmershausen

In der kalten Jahreszeit fir den Sommer vorbereiten: auf unserem Hessische-Milch-und-KédsestraRe-
Partnerbetrieb Jutte’s Weidberghof in Fuldatal — Simmershausen erfolgt ein Grundkurs zur handwerklichen
Speiseeisherstellung, der sich an Milcherzeuger, Hofmolkereien und Hofkdsereien richtet. Theorie und
praxisrelevante Kenntnisse fiir die Speiseeisherstellung werden durch drei kompetente Referenten vermittelt.
Das zweitdgige Seminar umfasst neben der Theorie Uber Rohstoffkunde und Rezepturberechnungen auch
rechtliche und betriebswirtschaftliche Fragen sowie praktische Ubungen. Das Seminar wird iiber den Verband
fir handwerkliche Milchverarbeitung e. V. angeboten und kostet ab 550 €.

Informationen und Anmeldung: https://www.milchhandwerk.info/schulungen/grundkurse/402

20.Mérz 2025 | DGE-Qualitdtsstandard im Ganztag Teil 1 | 15.00 — 18.00 Uhr | online per BBB

Die Serviceagentur Ganztag Hessen und die Vernetzungsstelle Schulverpflegung Hessen bieten fiir Akteure in
ganztagig arbeitenden Schulen Informationen und Praxisbeispiele fiir die Umsetzung der DGE-Qualitdtsstandards
im Ganztag. In Teil 1 referiert die Erndhrungswissenschaftlerin und Geschaftsfuhrerin der DGE Hessen, Dr. Ulrike
Kreinhoff, in ihrem Vortrag ,Gesundheitsfordernde und nachhaltige Verpflegung fir alle Kinder -
Herausforderung und Chance zugleich” Glber Neuerungen und Kriterien durch die Einbeziehung des Aspekts der
Nachhaltigkeit. In einem Praxisbericht mit Erfahrungsaustausch erhalten die Teilnehmer zusatzlich Gber Einblicke
in besondere Mensakonzepte sowie Gelingensbedingungen und Herausforderungen Impulse zur Umsetzung
einer gesundheitsforderlichen Verpflegung in Schule.

Weitere Informationen und Anmeldung: https://www.ganztag-hessen.de/veranstaltung/der-dge-qualitaetsstandard-im-ganztag-teil-1-2025

TERMINVORSCHAU:

13.01.2025 Landwirtschaftliche Woche Nordhessen | Besuch der Hessischen Milchkonigin
17.-26. 01.2025 Grline Woche, Berlin | Besuch der Hessischen Milchkénigin

06.02.2025 Abend der Landwirtschaft, Korbach | Besuch der Hessischen Milchkonigin
15.03.2025 Bauernball 2025, Korbach | Besuch der Hessischen Milchkénigin

01.06.2025 Internationaler Tag der Milch

13.06.-22.06.2025 Hessentag, Bad Vilbel | Standbeteiligung
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REZEPTIDEE

1 Becher Sahne e Butter, Zucker und Sahne aufkochen
50 g Butter ¢ Rosinen und Belegkirschen hacken
100 g Zucker * Rosinen und Belegkirschen, gehobelte
25 g Rosinen und gestiftete Mandeln unterrthren
25 g Belegkirschen o Oblaten auf einem Backpapier
(oder Cranberries) auslegen
200 g gehobelte Mandeln ; ;
) ¢ Mandelmasse portionsweise
200 g gestiftete Mandeln
Oblaten aufsetzen
¢ bei 180 °C ca. 15 Minuten backen
WEIHNACHTSGRUSS

Das Team der

Landesvereinigung Milch Hessen'e.V.
wunscht ein besinnliches'\Weihnaghtsfest
und fiar 2025 alles Gute. R G

Landesvereinigung fiir Milch und Milcherzeugnisse Hessen e.V. LANDESVEREINIGUNG

Lochmiihlenweg 3 MI
61381 Friedrichsdorf
Tel.: 06172 / 7106 - 291 | Fax: -296
E-Mail: info@milchhessen.de | Internet: www.milchhessen.de HESSEN




